
Les 
Cochonnailles 
sans cochonnerie 

 PETITE FAIM (2 pers.) ET GRANDE FAIM (4 pers.) 

 
PLANCHE CHAUD TIME    15 30 
croquetas, accras de morue, beignet d’Halloumi,  
croque truffe, sauce aigre doux 

 
PLANCHE MIXTE 16 32 
assortiment de charcuteries et fromages 

 
PLANCHE DE LA MER 17 34 
rillettes de maquereau, gravelax de saumon,  
grosses crevettes roses, aïoli Maison 
 

 

 

 

Produits frais et locavores ! 
Respect des saisons. 

Fait Maison avec passion ! 

 



 
 A LA PAIRE 

CROQUETAS 4 
au jambon ibérique 

BROCHETTE DE CREVETTES 5 
à l’ail confit  

BROCHETTE DE FALAFEL 6 
crème Tzatziki 

CLUB ŒUF SANS PAIN 7 
Œuf dur, mayo, salade , lard 

ARANCINI 8 
au chorizo et comté 

CROQUE MONSIEUR 8 
à la truffe 

GRAVELAX 9 
de saumon, crème au raifort 
 

 A LA PIECE 

POULPE 9 
mariné au paprika et tomates, pommes de terre à l’ail 

OS A MŒLLE 10 
et fleur de sel 

CAMEMBERT ROTI 12 
à la truffe avec ses mouillettes 

Les p’tites 
Cochonneries 

 



 
 

  
LE POULET     17,90 
fermier Label Rouge des Landes, 
sauce estragon 

LE BURGER « VRAIMENT COCHON »  18,90 
échine de porc confite, ventrêche grillée, 
fromage de brebis à l’Espelette, sauce goret 

LE BŒUF     20,80 
bûchette d’onglet 180g, sauce foie gras 
 

LE VEAU     21,90 
fondant confit et rôti, sauce morilles 

LE PORC (pour 2 pers.)     46,00 
du Pays Basque, en carré de 600g, sauce au poivre 
(Prévoir 30 minutes de cuisson) 

LE POISSON      24,70 
cabillaud, beurre blanc aux agrumes 

GARNITURES 
au choix (2 maximum) : 

• Frites Maison à la graisse de canard 
• Gratin Dauphinois crémeux et moelleux…comme on aime ! 
• Poêlée de légumes du jour 
• Salade verte healthy…pour se donner bonne conscience ! 

Les  
Rôtis 
 



      
Les Mijotés Grand-Mère 

Chaque semaine un petit plat mijoté vous est 
proposé…demandez-nous !! 

 
 

 

 

Petit salé lentilles

Bœuf Bourguignon

Pot au feu

Choucroute de la mer

Navarin d’agneau

Poule au pot



SUR ARDOISE 
 

MENU 
du jour 

hors week-end et jours fériés 

Plat unique 

14€ 
Entrée, plat ou plat, dessert 

19€ 
Entrée, plat, dessert 

24€ 
 

uniquement le midi 
 

LE SOIR 
A LA CARTE 

MENU 
des 3 petits 

cochons 
12€ 

 
Pâte bolognaise 

ou 
Saucisse de Francfort 

ou 
Fish & chips 

Frites 
à la graisse de canard 

 

Donut du jour 
 

Sirop à l’eau :  
citron, grenadine, fraise, 

menthe, pêche 

 

 



Les 
Cochonneries 
Sucrées 

MOUSSE AU CHOCOLAT 7 
 
ANANAS 7 
rôti à la broche, caramel d’épices 

 
TARTE POIRE BOURDALOUE 8 
aux amandes & chocolat 

 

MONT BLANC 9 
revisité façon Cochonne Rit 

 

BRIOCHE PERDUE 9 
caramel beurre salé, glace vanille 

 

CAFE GOURMAND 10 
(thé gourmand +2€) 
 

Ou 
ASSIETTE DE FROMAGES 8 
Bleu d’Auvergne, Saint Nectaire, Comté 18 mois 

 



Les Vins 

N°1 DOURTHE Sauvignon  13 

BISTROT CHIC Entre-deux-mers 16 

CHATEAU DE FESLES Anjou Loire 19 

CHATEAU LANEGLY Languedoc Roussillon 22 
DOMAINE DE TASNIERES Menetou-salon 24 

PETIT CHABLIS DOMAINE LOUIS MOREAU, Bourgogne 31 

 

DOMAINE JOY ECLAT Côtes de Gascogne 9 

LE VILAIN PETIT CANARD Piémont Pyrénéen 15 

INSOLENCE MAISON ESTANDON, Méditerranée 17 

 

CHATEAU PICONAT Bordeaux 9 

LA POULE AUX ŒUFS D’OR Piémont Pyrénéen 19 

AU VERRE      12 cl 

DEMANDEZ NOUS ! 
Blanc, Rosé, Rouge         6 

BLANC       75 cl 

 PRIX CAVE de la cave à la table 

CAMAS Syrah   10 

FERRY LACOMBE Côtes de Provence  14 

LES 3 PETITS COCHONS Piémont Pyrénéen  16 

                                   Magnum /31  

 
 

ROSE      75 cl 

 



BISTROT CHIC Syrah, Pays d’Oc  16 

CHATEAU POUYANNE Bordeaux Graves  16 
    8 / 37.5CL 
 
FLEUR BAYRON Listrac Médoc  16 

CHATEAU DILLON Haut Médoc  24 

CHATEAU MACQUIN St Emilion  24 

MARQUIS DE ST ESTEPHE St Estèphe  28 

CROZES HERMITAGE Domaine Yann Chave, BIO  35 

COURBIS ST JOSEPH  40 

DOMAINE DUCLAUX Côte-Rôtie  76 

LES DARONS JEFF CARREL Languedoc  16 

N°1 DOURTHE Merlot Cabernet Sauvignon  17 

LES 2 VACHES ROUGES Piémont Pyrénéen   19 

1737 Côtes du Rhône  19 

CHINON DILECTION VIEILLES VIGNES Loire  20 

CHATEAU LA SALADE AERIEN Pic St Loup  22 

CHATEAU SAINT AHON Haut Médoc  25 

CLOS DES FEES LES SORCIERES Côtes du Roussillon  27 
 

SEPTIMA MALBEC Argentine  26 

COLOSI NERO D’AVOLA Italie  27 

 
 

ROUGE       75 cl 

GRANDS CRUS BORDELAIS   75 cl 

HERITAGE DE CHASSE-SPLEEN Haut Médoc  36 

CHATEAU PALAIS CARDINAL Saint-Emilion Grand Cru  38 

PAVILLON DU GLANA Saint-Julien  41 

CHATEAU PETIT-BOCQ Saint-Estèphe  43 

L’ABEILLE DE FIEUZAL Pessac-Léognan  46 

CONFIDENCES DE PRIEURE-LICHINE Margaux  48 

CHATEAU DU GLANA Saint-Julien  51 

FLEUR DE PEDESCLAUX Pauillac  55 

CHATEAU CHASSE-SPLEEN Moulis, Cru exceptionnel  84 



LES BULLES     75 cl 

MARCEL VEZIEN L’ILLUSTRE Brut 39 

MARCEL VEZIEN CELLES QUE J’AIME Rosé 50  

COUPE DE CHAMPAGNE/PROSECCO 10/8 

KIR VIN BLANC                                                                                    6 

KIR ROYAL                                                                                         10 

LILLET blanc ou rouge              5 

RICARD/PASTIS       4 

PORTO       5 

MARTINI blanc ou rouge       5 

AMERICANO       8 

JACK DANIEL’S       7 

CHIVAS REGAL     10 

MOON HARBOUR TOURBE PIER     11 

 

Apéro, Soft & Co 

LES BIERES      75 cl 

EGUZKI 

Premium blonde   25 cl/4                     50 cl/8 

Blanche   25 cl/4           50 cl/8 

IPA bouteille 33 cl               6 

Ambré bouteille 33 cl            6 

CORONA            6 

DESPERADOS                6 

PICON BIERE  25 cl/4,60     50 cl/8,80  

PANACHE  25 cl/4           50 cl/8 

MONACO                                             25 cl/4                         50 cl/8 

BIERE SANS ALCOOL                                                                    5,50 

 



LES COCKTAILS 

TI PUNCH 8 

WHISKY + Soft 8 

SPRITZ 8 

MOJITO 8 

GIN TONIC 8 

CAIPIRINHA 8 

CUBA LIBRE 8 

LES EAUX & SODAS 

ABATILLES plate ou gazeuse 1L 4,60 

 1/2L 3,60 

PERRIER  4  

FIZZ cola ou orange  4 

LIMONADE FIZZ  4 

SCHWEPPES  4 

RED BULL  6 

 

LES JUS MENEAU BIO & SIROPS 

JUS  4,50 
orange, pomme, ananas, abricot, tomate 

SIROP A L’EAU  2,90 
citron, orgeat, fraise, menthe, grenadine, pêche 

DIABOLO  3,90 
citron, fraise, menthe, grenadine, pêche 

THE GLACE pêche  4,90 

CITRONNADE  4,90 

 



EXPRESSO 2 
DOUBLE EXPRESSO 4 
CAFÉ ALLONGÉ 2 
CAPPUCINO 4 
CAFÉ NOISETTE 3 
CHOCOLAT 5 
THÉ / INFUSION 4 
DÉCA 2 
CAFÉ BAYLEY’S 6 
 

Les Boissons 
Chaudes 

ARMAGNAC  9 
COGNAC VS ABK6 8 
COGNAC VSOP ABK6 10 
COGNAC XO ABK6 CANISTER 14 
CALVADOS 7 
RHUM VIEUX 8 
PRUNE, POIRE WILLIAMS, MIRABELLE 8 
BAYLEY’S 7 
LIMONCELLO 6 
MANZANA 6 
GET 27, GET 31  6 
SHOT Vodka, Tequila, Rhum vieux    4 

SHOT B52    5 
IRISH COFFEE 9 

 
 

Les Digestifs 

 


